Fabecks

~-Gasthaus-

Offnungszetten:
10 Uhr bis 1 Uhr
Frihstiick vown 10 Uhr bls 14 Uhr

riche bis 0:00 Uhy

www.fabecks.de



http://www.fabecks.de/

Frithsticken ime gasthaus Fabecks

siches Frihstiick
Sahwejoghwt mlit frischem Obst, dazu 2 Britchen,
Marmelaoe uno Hownlg 4,90 €

Traditlonelles Frithstitcke
Tiroler Bauernschinken und gelkochter Schinken, itallenische salamd,

Kise, Butter und Brotlkorb 6,90 €
Lachsfrithstitck

Hausgebelzter Lachs mit Sahne-Meerrettich, Kartoﬁetrbst’uwcmw

wund Rithrel mit Flublerebssehwinzen, Butter und Brotlorh 8,90 €

Gouwrmetfrithstitck fitr 2 Personen

Roastbeef, hausgebelzter Lachs mit Sahne-Meervettich, italienische Salamd,
Tlroler Bauernschinken, gekochter Schinken, Variation vown Kiise,

Joghurt mit frischem Obst und walniissen, Rithrel mit Schinken,
Marmelade, Honlog und Brotkorb, dazu wahlwelse

eln Glas Prosecco 0,1 oder eln Glas Orangensatft 0,21 pro Person 20,50 €
Vi Ve

Elerspelsen

Z wel Splegeleler mit kross gebratenen Speckstrelfen,

Toast und Butter 5,20 €

Rihvel vown drel Elern natuy, Toast und Butter 4,90 €

Rihrel wahlwelse mit Schinleen, Zwiebeln,
Champignons oder Tomaten, Toast und Butter 5,60 €

Rihrel mit Krebsschwitnzen, frischen Kriiutern, Toast und Butter 6,90 €
1 gekochtes EL 1,20€



Aus dem Suppentopf

Chill con Carne

Berliner Kartoffelsuppe

hausgemacht, mit Wiener Witrstehen

Flschsuppe

verschiedene Fischfilets in einem Sud aus Fenchel, Paprika

und frischem Wurzeloemiise

Salate - frisch vom Markt

Kleiner gevischter Salat

Tomaten-Mozzarella-Salat
mit frischem Basilikum, Pesto, Olivensl und Balsamessig

Grober bunter Solatteller
mit versehiedenen Blattsalaten, Strauchtomaten, gritner Gurke,
Papt/bha, Mats und elnem gekochten EL und Fremeh Dressiing

Salat ,Korsitkn“

Bunter Salatteller mit verschiedenen Blattsalaten, Strauchtomaten,
griner Gurke und Paprihm, angemacht mit Balsamico und Olivendl,
dazu Rovsiseher Schafskilse und Krlivteroliven

Salat mit Hithnehenbrust
Tranchen vow der Hithnchenbrust auf frischen Blattsalaten,
dazu frische Fricchte, Mintfridhilingsrollen und Fremeh Dressing,

Salat ,Brastlin“

Drel ditnne Schetben vom Hitftsteak, zart vosa gegrillt,

auf Ruccolabett mit Strauchtomaten, gerdstete Pinienkerne,
rosa Pfeffer, Parmesanspiinen und Sauce Vinalgrette

Salat wmit Zanderfilet

Filet vom Zander bn Butter gebraten, auf verschiedenen Blattsalaten
mit Tomaten, Paprika, qurken, Sauce Vinalgrette

und ofenwarmen Kriuterbaguette

4,50 €

4,50 €

5,20 €

350¢€

850 €

8,20 €

10,20 €

10,80 €

12,90 €

13,50 €

Frenceh-Dressing eln cremiges Dressing aus PRlanzensl, Elgelb, weibwein und Gewiirzen

Sauce Vinailgrette Balsamico-Olivensl-Dressing mit Zwiebeln, Kritutern und Gewirzen



Vegetarische Gerichte

Zwel pikante Lauch-Paprika Eierkuchen
auf Gemitserahm an einem Salatbouguet

Provenzalische Gemiise-Pfanne
Paprika, Zucchint, Champlgnons wnol Kartoffeln mit Schafskiise
tberbacken

Ofenkartoffelvariationen

Follenkartoffel
gefullt mit Krdiuterquark an elnem klelnen Salatbouguet

Mexikanlsche Kartoffel
mit Chill con Carne gefullt wund mit Kilse Uberbacken

Héihnchenkartoffel
geflllt mit Hithnehenfiletstrelifen in Champignonrahm

Schlemwmerkartoffel
gefullt mit Kidiuterquark und belegt mit geriiuchertem Lachs

Nudeln wnd Spiitzle

Kisesphtzle
hausgemacht, mit Schinken, Kriiutern uno Zwiebelschmelze

Penune all’arrabbiata

mit scharfer Sauce aus Zwliebeln, Tomaten, Chill, Krfiutern
Bandnudeln mit Hihnchenbruststreifen

in Pesto mit Champlgnons und frischem Parmesan
Frische Bandunudeln

mit Gorgonzolasauce, Brokikoll, Schinkenstreifen

wnd Mandelblitttehen

Frische Bandnuodeln

2,90 €

10,20 €

5,90 €

6,90 €

8,20 €

gfgo €

850 €

8,20 ¢€

10,50 €

9,50€

mit Flusskrebsschwiinzen, Blattspinat, Sauce Hollandaise vund rosa Pfeffer,

dazu frisch geriebener Parmesam

11,50 €



Biergerechte Klelnigkeliten

Hihnehenflitgel
Rross gebacken mit einer witrzigen Barbegque-Sauce F0 €

Chicken-snack
kleine Hithnehendilets in Mandelhiille gebacken, mit Curry-ngwer-dip  g,20 €

Fleischbillehen

b witrzlgem Blertelg gebacken mit hausgemachten Dipsaucen F,50 €
Strammer Max

zwel Splegeleler auf Landbrot mit geriiuchertem Schinken 5,80 €
Gebackener Camenmbert

mit Preiselbeeren, frischen Fritchten und frittierter Petersilie F50 €

Kletne Kiiseauswahl

verschiedene tnternationale Kiisesorten, dazu ofenfrisches Baguette 10,50 €
Brotzelt

Wurst- und Kisespezialitiiten mit Kriuteroliven, La nabrot und Butter 9.g0¢€

Tatar
wmit Elgell, groben Pfeffer, Paprikn, Kapern, Sardellen, Gewlrzgurken
uno Zwiebeln, dazu Landbrot und Butter 12,50 €

Deftige Hausmannskost

Roastbeef zart vosa, wit Bratkartoffeln w. hausgem. Remouladensauce 11,90 €
Zwel Berliner Bouletten mit Bratkartoffeln und gritnen Bohinen 9,80¢€

Kaisersitlze wiit Bratkartoffeln und hausgemachter Remouladensauce 9,50 €

Bayerischer LeberRiise it Splegelel und Bratkartoffeln g20¢€
Grobes Bauernfrithstiick, F50 €
Schwelzer Kise-Wurst-Salat  mit Bratkartoffeln F,50 €
Brathering  pllant eingelegt, mit Bratikartoffeln F,80 €

Sylter Matjesfilets ,Hausfrauenart’  wit Bratkartoffeln 890 €



Vom Grill und aus der Pfanne

Z.arte Hithnehenbrust vom Grill
wmit ausgebratenen Speckstreifen, rosa Pfeffer, Brokiolirdschen

mit Sauce Hollandalse uno Povmes frites 11,50 €
Hithnercurry

Hihnchengeschnetzeltes tn Fritchte-Currysaunce mit Basmatirels 10,20€
Erdnusshithnehen

Geschnetzeltes vom Hithnehen mit frischem Chill wnd buntem Gemiise

L Evdnusserente, dazu Basmativels 10,20 €

* ok ok

,Elefantenohr
riesiges pandertes Schwelneschnitzel mit Bratlkartoffeln 11,50 €

Filetpfanne
Strelfen vom Schwelnefilet auf Paprika- Zucchinigemiise,
verfelnert mit frischem Chill, dazu gerpstete Kartoffelwitrfel 13,50 €

Schweinemedaillons
zwel Medatllons vom Schwelnefilet mit Kitiuterbutter, griunen Bohnen
wnol Bratkartoffeln 13,90 €

,Othsenfetzen
dlngeschnittene Hiftsteaks kurz gegrillt mit Bratkartoffeln
und Kriuterbutter 11,90 €

Argentinisches Hitftsteak -rosa gegrillt-
mit elner Follenkartoffel, Kriiuterquark uno Salatbouguet 13,90 €

Saftiges Rumpsteak
mit Rahmehawmpignons, Pomumes frites und klelnem Salat 16,90 €

Chilisteak

saftiges Rumpsteak mit Chill o Knoblaueh mariniert,

mit ausgebratenen Speckstrelfen und elner Barbeque-Sauce,

dazu Kavtoffelwitrfel 16,90 €



Lamm

Zartes Lamwmfilet

mit grivnen Bolinen, Bratkartoffeln wnol Kriiuterbutter
Lamwmfilet ,Gorgonzola

zartes Lammdfilet auf Champlgnon-Gorgonzolacreme,
serviert mit gerbsteten Kartoffelwitrfeln

Fisch

Filet vom Zawnder
Ln Butter gebraten mit Kapern, Sardellen, Speck wund Kidiutern
an frischgeschwenktem Blattspinat mit Petersilienkartoffeln

Filet vom Fjordlachs
Ln Butter gebraten mit Brokkolirdschen, Kartoffelrdstinehen
und Sauce Hollandaise

Edelfisch-Puett
Filet vom Flordlachs wnd Zander auf Rieslingschaum, umlegt mit
frischem Gemlise und Kartoffeln

Desserts

Crépes ,Alaska’
it hetben Kirsehewm wund vanilleeis

warmer Apfelstruel
mit Vanillesauce und Sahnehiivbehen

Geonckene Apfelringe
mit Zimt, Honlg und Schlagsahne

Eisbecher ,Fabecks
dvel verschiedene Kugeln Els mit frischen Fritchten,
Sahne und Mandelsplitter

Heihe Himbeeren
drel Kugeln vanilleeis mit hetben Hinbeeren und Sahne

15,50 €

15,80 €

13,50 €

13,90 €

14,90 €

4,70 €

4,80 €

5,20 €

4,70 €

4,70 €



K

Flir unsere kletnen Giiste

Sesamstrassen-Schnitzel
Kletnes Schwetneschnitzel

mit Pommes frites und Gemitse
6,50 €

SBambinl-Nudeln”
Penne-Nudeln mit Tomatensauce
4,50 €

Elerkuchen ,Mickey Mouse”
1 kleiner Elerkuchen mit Apfelmus
3,50 €

Donald Duck-Teller”
Kleines Hithnehenbrustfilet mit Gemiise,

Pomumes frites unol Ketchup
6,50 €

Zu jedem cGericht reichen wir als Nachtisch 1 Kugel Eis nach
wahl!




